RESTAURANT

KOS

Tennisclub
Bruchkobel e.V.



GETRAINIAE

WAFFEE

ESPRESSO/ MACCHIATO / DOPPELT 2/ 2/ 3

ESPRESSO CORTADO 2
AMERICANO 3
CAPPUCCINO NORMAL / GROR 3/ 4
CAFFE LATTE 3
FLAT WHITE 3
FREDDO ESPRESSO/CAPPUCCINO 4
FREDDO AMERICANO/ CAFFE LATTE 4

CAFFE FRAPPE 3.5

SOFT GETRANKE

WASSER STILLES / MEDIUM
02-2/704-3171L-14

COLA / FANTA / SPRITE / COLA ZERO

02-2/704-1
RED BbULL (AB 18J.A) 0.25 - 3

SCHWEPPES
BITTERLEMON / WILDBERRY /
DRY TONIC WATER
02-2/04-1

SCHOROLADIE

WARM ODER KALT
CLASSIC 3
SALTED CARAMEL 3.5

WHITE 3.5

TEE

GRIECHISCHER BERGTEE 2.5
FRISCHE MINZE. HONIG 3

KAMILLEN.
SCHWARZ. GRUN 2

HAUSGEMACHTES

ZITRONEN- ODER
PFIRSICH-EISTEE 0.4 - 4.5

FRISCHE SAFTE

ORANGESAFT 0.4 - 4.5
ORANGE. KIWI LIME 0.4 - 5

ORANGE. GRAPEFRUIT.
LIME 04 -5

SAFTE VOITRAPP'S

AUCH ALS SCHROLE
ORANGENSAFT / APFELSAFT /

CRANBERRYSAFT /

MARACUJA-NEKTAR KOs

02-2/704-1



GETRAINIAE

BIER / APFELWEIT VOIUT FASS

APFELWEIN 0.25/0.5 2 4
SAUER / SUSS 2 4
BITBURGER PILS/ RADLER 0.2/0.4 2 4
BENEDIKTINER HELLES 0.3/0.5 3 4
BENEDIKTINER WEISSBIER 0.5 4.5

APERITIF & VIEHR

APEROL. LIMONCELLO. CAMPARI. CANONITA DE MALLORCA
SPRITZ 6

CUCUMBER LEMONADE (GIN. ZITRONENSAFT. ZUCKERSIRUP.
SODAWASSER) 7

LILLET HUGO (LILLET BLANC. HOLUNDERBLUTENSIRUP.
PROSECCO. MINZE. LIME 7/

NEGRONI (GIN. CAMPARI. WERMUT) 7

LILLET / VODKA / CANONITA / GIN TONIC 6

)

0.2 | FLASCHE
WEISS
WEISSBURGGRUNDER.BADEN. WEINGUT KNAB. TROCKEN 5 / 19

VERDEJO. RUEDA SPANIEN. TROCKEN 4 /15
VERMENDINO DI SARDEGNA. COST REI SARDINIEN FLASCHE 25

ROSE
CHIARETTO BARDOLINO. GARDASEE. TROCKEN 5 / 19

ROT
TEMPRANILLO. 6 MESES. KASTILIEN SPANIEN. TROCKEN 4.5 / I/ IKOS
PRIMITIVO.TERRE DEI FAIANO 55 / 20

A



SPEISERAR T

VORSPEISE

" BOUIOURDI AUS DEN OFE | "
EIN STUCK FETA MIT EINER MISCHUNG AUS HARTKASE.

FRISCHEN TOMATEN. FRISCHER PAPRIKA. OREGANO. NATIVEM OLIVENOL

EXTRA. PIKANTER PAPRIKA. OLIVEN. FRUHLINGSZWIEBEL 9

BLATTERTEIGROLLE
GEFULLT MIT FETA. HARTKASEMISCHUNG.
SUSSER FEIGE UND ORANGE (4 STUCK) 7

HAUSGENIACHTE PUFFER
FRITTIERTE GEMUSEPUFFER. SERVIERT
MIT ORIGINAL GRIECHISCHEM JOGHURT UND BROT 7

GLGRILLTE PLEUROTUS-CHANIPIGHOTIS
MIT BALSAMICOCREME. OLIVENOL UND OREGANO 8

SHEFTALIA

ZYPRIOTISCHE WURSTSPEZIALITAT AUS SCHWEINE-LAMMFLEISCH.

SERVIERT MIT HAUSGEMACHTE JOGHURT-CREME UND BROT 8

KASEKROKETTEN
FRITIERT. SERVIERT MIT HAUSGEMACHTE CEASAR-SAUCE 6

HACKFLEISCHBALLCHE |
IN EINER PIKANTEN TOMATENSAUCE. SERVIERT MIT BROT 7

IKOS



SPEISERAR T

SALAT BOWLS

FITTIESS-SUPER-SALAT
GEMISCHTER BLATTSALAT. GEGRILLTES HAHNCHENFILET. QUINOA. GURKE.
GEGRILLTE ROTE SPITZPAPRIKA. AVOCADO. NUSSMISCHUNG UND
PARMESANFLOCKEN. MIT HAUSGEMACHTEM ORANGENDRESSING. 12

SALAT BAUERI
TOMATE. GURKE. ZWIEBEL. GEGRILLTE SPITZPAPRIKA. OLIVEN. DAKOS
(GETROCKNETES DINKELBROT). FETA.
MIT EXTRA VIRGIN OLIVENOL & TRAUBENESSIG. 10

) SNIOKRED SALNION BOWL
GRUNER SALAT. GERAUCHERTER LACHS. KICHERERBSEN.
TOMATEN. GURKEN. ZWIEBELN.
GEGRILLTE ROTE SPITZPAPRIKA. GETROCKNETE CRANBERRIES.
MIT HAUSGEMACHTEM JOGHURTDRESSING. II

ROTE-BETE-SALAT
GEMISCHTER BLATTSALAT. ROTE BETE. NUSSMISCHUNG.
FETA. FRISCHE WALDFRUCHTE.
MIT HAUSGEMACHTEM WALDFRUCHTDRESSING. I

PIHISA

NIARGARITA
TOMATEN. MOZZARELLA. BASILIKUM 8
SALANI
TOMATEN. MOZZARELLA. SALAMI (RIND) O
GYROS PARNIESAL
TOMATEN. MOZZARELLA. HUHNERGYROS. PARMESAN & BASILIKUM 10.5
VIANIA'S

TOMATEN. MOZZARELLA. PAPRIKA. CHAMPIGNONS. OLIVEN.
ZWIEBELN UND FETAKASE 10.5

PEPPEROI - LOVER'S
TOMATEN. MOZZARELLA. PEPERONIWURST. MIT BbQ-SAUCE 10
VEGETARINT TASTE

PESTO GENOVESE. MOZZARELLA. FRISCHE TOMATEN.
PAPRIKA. AUBERGINEN UND ZUCCHINI 9.5

TUNA HROS
TOMATEN. MOZZARELLA. THUNFISCH. ZWIEBELN UND OREGANO 10.5, *



SPEISERNAR T

HAUP TGERICH T

SCHWEINEHACKRENT RO TELETTS
VOM GRILL SERVIERT MIT
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN MEDITERRANE ART 14

SCHWEINE- , HAHHCHENT ODER SCHAF-SPIESS VONT GRILL
SERVIERT MIT POMMES UND TZATZIKI 14 / 17

) HAHNCHENIBRUSTFILET
HAHNCHENBRUSTFILETGEGRILLT. SERVIERT MIT
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN MEDITERRANE ART 13.5

GYROS TELLER
HAHNCHEN ODER SCHWEINEFLEISCH NACH W AHL
MIT POMMES. PITABROT UND TZATZIKI 12.5

HAHNCHENREULEN FILET VOM GRILL
SERVIERT MIT
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN MEDITERRANE ART 14

HACKRSTEARS VONI GRILL
(80% RINDFLEISCH. 10% LAMMFLEISCH. 10% SCHWEINEFLEISCH)
SERVIERT MIT POMMES UND TZATZIKI 13

RINDER-KOTELETT VONT GRILL
SERVIERT MIT
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN MEDITERRANE ART 2

GEMUSETELLER
GEMISCHTES GEMUSE AUS DEM OFEN. KARTOFFELN. MEDITERRANE
KASESAUCE MIT HARTKASEMISCHUNG UBERBACKEN I

PBAUERFBRATWURST
VOM GRILL (100% SCHWEINEFLEISCH) MIT POMMES 14

TIGATIA
ORIGINAL GRIECHISCHES SCHWEINE- / HAHNCHEN- / SCHAF-
FLEISCHSTUCKE AUS DER PFANNE,
SERVIERT MIT TZATZIKI UND POMMES 15 /15 / 18

CHEESEBURGER “IKOS”
SERVIERT MIT POMMES 12

*ALLE GERICHTE ZUM MITNEHMEN WERDEN AUSSCHLIESSLICH
MIT POMMES SERVIERT

IKOS

A



SPEISERNAR T

PASTA

VIEDITERRAME ART
RIGATONI IN TOMATEN-FETA-SAUCE.
MIT PARMESAN 9

CARBOINARA
RIGATONI. CHAMPIGNONS UND SPECK
IN EINER MASCARPONE-SAUCE.
UND MIT PARMESAN 10.5

GARTELEM LINGUI
LINGUINI IN EINER TOMATEN-FETA-SAUCE. FEIN GEHACKTE ZWIEBELN UND
PAPRIKA. SERVIERT MIT GARNELEN 12.5

HELLENIC
LINGUINI IN EINER MEDITERRANEN KASESAUCE. AVOCADO.
GERAUCHERTER LACHS.

PIKANTE PAPRIKA UND ETWAS KNOBLAUCH 12.5

FISCH = NIEERESFRUCHTE

CALANIARI
VOM GRILL SERVIERT MIT
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN
MEDITERRANE ART 14

GARIELENT SAGATIAKI
AUS DER PFANNE MIT TOMATEN-FETA-SAUCE
SERVIERT MIT
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN
MEDITERRANE ART 16

VIUSCHEL SAGATARKI
AUS DER PFANNE IN EINER WEISSEN FETA SAUCE.
SERVIERT MIT
PRINZESSBOHNEN UND BABY KARTOFFELN
MEDITERRANE ART 15

SCHWERTHSCH FILET
GEGRILLT. SERVIERT MIT
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN KOS
MEDITERRANE ART 19

e



SPEISERNAR T

DESSER'T

LUST AUF ETWAS SUSSES?
FRAGEN SIE UNSER TEAM GERNE NACH
DEN HEUTIGEN DESSERTS!

GRIECHISCHE JOGHUR'T BPOWLS

PISTAZIEN
JOGHURT. HONIG. PISTAZIEN. SAISONFRUCHTE 6

/INIT
JOGHURT. ZIMT. BANANE. HONIG. CHIASAMEN 6

KINDERNIET U

CHICKEN NUGGETS MIT POMMES. 6
FLEISCHRALLCHEN MIT POMMES 6
NUDELN MIT TOMATENSAUCE 6

FISCHSTABCHEN MIT POMMES 6

RESERVIERUNG
VERANSTALTUNGEL
+O 176 738 71299 / 0618175 3673

IKOS



