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GETRANKE

WAFFEL

ESPRESSO/ MACCHIATO / DOPPIO 2/ 2/ 3

ESPRESSO CORTADO 2
AMERICANO 3
CAPPUCCINO NORMAL / GROB 3/ 4
CAFFE LATTE 3
FLAT WHITE 3
FREDDO ESPRESSO/CAPPUCCINO 4
FREDDO AMERICANO/ CAFFE LATTE 4

CAFFE FRAPPE 3.5
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SCHAWEREES
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Ot

SCHOROLADI

WARM ODER KALT
CLASSIC 3
SALTED CARAMEL 3.5

WHITE 3.5

TEE

GRIECHISCHER BERGTEE 2.5
FRISCHE MINZE. HONIG 2.5

MINZE. KAMILLEN.
SCHWARZ. GRUN 2

HAUSGEMACHTES

ZITRONEN- ODER
PEIRSICH-EISTEE 0.4 5 45

FRISCHE SAFTE

ORANGESAFT 0.4 - 4
ORANGE. KIWI LIME 0.4 - 5

ORANOE-EGRITPREFRUIT
LIME 0.4 - 5

SAFTE VOITRAPP'S
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GETRAIAE

PBIER / APFELWEIN

APFELWEIN 0.25/0.5 2 4
SAUER / SUSS 2 4
BITBURGER PILS/ RADLER 0.2/0.4 2 4
BENEDIKTINER WEISSBIER 0.3/05 3 4
BENEDIKTINER HELLES 0.3 5

APERITIF & VIEHR

APEROL. LIMONCELLO. CAMPARI. CANONITA DE MALLORCA
SPRITZ 5.5

CUCUMBER LEMONADE (GIN. ZITRONENSAFT. ZUCKERSIRUP.
SODAWASSER) 7

LILLET HUGO (LILLET BLANC. HOLUNDERBLUTENSIRUP.
PROSECCO "MINZE - IME=/

NEGRONI (GIN. CAMPARI. WERMUT) 7
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SPEISERARTE

VORSPEISE

BOUJOURDI AUS DEM OFEN
EIN STUCK FETA MIT EINER MISCHUNG AUS HARTKASE. FRISCHEN TOMATEN,
FRISCHER PAPRIKA. OREGANO. NATIVEM OLIVENOL EXTRA. PIKANTER
PAPRIKA. OLIVEN. FRUHLINGSZWIEBEL 9

BLATTERTEIGROLLE
GEFULLT MIT FETA. HARTKASEMISCHUNG.
SUSSER FEIGE UND ORANGE (4 STUCK) 7

HAUSGEMACHTE PUFFER
FRITTIERTE GEMUSEPUFFER. SERVIERT
MIT ORIGINAL GRIECHISCHEM JOGHURT UND BROT 7

GEGRILLTE PLEUROTUS-CHAMPIGNONS
MIT BALSAMICOCREME. OLIVENOL UND OREGANO 8

SALAT BOWLS

EEENES S-S URRRESEIEACE
GEMISCHTER BLATTSALAT. GEGRILLTES HAHNCHENFILET. QUINOA. GURKE.
GEGRIELTE ROTE SPITZPAPRICAFVOCADO NUSSMISEHUNG=UND
PARMESANFLOCKEN. ANGEMACHT MIT HAUSGEMACHTEM
ORANGENDRESSING. 12
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CGEERGCEKNEEES-DINKEEBROEFFE A —ANGENCE TS E AT R A VRGN

OLIVENOL & TRAUBENESSIG. 10

SMOKED SALMON BOWL
GRUNER SALAT. GERAUCHERTER LACHS. KICHERERBSEN. TOMATEN. GURKEN.
ZVElE B EEN —GEGRIL] TE RO =S EEErP eRE e Rl R el mslshal
CRENEFERRE S G ARNIERT=
ANGEMACHT MIT HAUSGEMACHTEM JOGHURTDRESSING. 11
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FETA. FRISCHE WALDFRUCHTE.
ANGEMACHT MIT HAUSGEMACHTEM WALDFRUCHTDRESSING. l}g™ =
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SPEISERARTE

PIHISA

MARGARITA
TOMATEN. MOZZARELLA. BASILIKUM 8

SALAMI
TOMATEN. MOZZARELLA. SALAMI (RIND) 9O

GYROS PARMESAN
TOMATEN. MOZZARELLA. HUHNERGYROS. PARMESAN & BASILIKUM 10.5

MAMA'S
TOMATEN. MOZZARELLA. PAPRIKA. CHAMPIGNONS. OLIVEN.
ZWIEBELN UND FETAKASE 10.5

PEPPERONI-LOVER'S
TOMATEN. MOZZARELLA. PEPERONIWURST. MIT BBQ-SAUCE 9

VEGETARIAN TASTE
PESTO GENOVESE. MOZZARELLA. FRISCHE TOMATEN.
PAPRIKA. AUBERGINEN UND ZUCCHINI 9.5

TUNA
TOMATEN. MOZZARELLA. THUNFISCH. ZWIEBELN UND OREGANO 10

PASTA

MEDEEERR ANE-ART
RIGATONI AUS DEM OFEN IN TOMATEN-FETA-SAUCE. UBERBACKEN
MIT EINER MOZZARELLA-PARMESAN-MISCHUNG 9

CARBONARA
RIGATONI AUS DEM OFEN. MIT CHAMPIGNONS UND SPECK. IN EINER
MASCARBPONE=G-AECE:
MIT EINER MOZZARELLA-PARMESAN-MISCHUNG UBERBACKEN 10.5

GARNELEN LINGUINI
BN EESPO VL AT Es=Fefe-o Al GE—F EIN-GEFPACICEE=LWAIEB EENCBNBERP AP RIGAT
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BEEEENEC
LINGUINI IN EINER MEDITERRANEN KASESAUCE. AVOCADO. GERAUCHERTER
GERAUCHERTER LACHS.
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SPEISERARTE

HAUP TGERICH T

SCHWEINENACKEN KOTELETTS
VOM GRILL SERVIERT MIT WEICHWEIZENGRIESSSALAT.
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN MEDITERRANE ART 14

SCHWEINE-SGODER S CHAFR-GRIESS VOM GRILL
SERVIERT MIT WEICHWEIZENSALAT. PRINZESSBOHNEN UND
BABYKARTOFFELN MEDITERRANE ART 14 / 17

HAHNCHENBRUSTFILET
GEGRILLT SERVIERT MIT WEICHWEIZENSALAT.
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN MEDITERRANE ART 13.5

GYROS TELLER
HAHNCHEN ODER SCHWEINEFLEISCH NACH WAHL
MIT POMMES UND TZATZIKI 12.5

HAHNCHENKEULEN FILET VOM GRILL
SERVIERT MIT WEICHWEIZENSALAT. PRINZESSBOHNEN UND
BABYKARTOFFELN MEDITERRANE ART 14

GEFULLTES HACKSTEAK VOM GRILL
(80% RINDFLEISCH. 10% LAMMFLEISCH. 10% SCHWEINEFLEISCH)
SERVIERT MIT WEICHWEIZENGRIESSSALAT. PRINZESSBOHNEN UND
BAB YK ARTOFEELEN-MEDFEERRANE=RARTETS

RINDER=KOTEEEET VON-GRIEL
SERVAER-T-METVEEICHIWEELZENGRIES S S AL ATEPRINZESS BOHNE N-ENE
BABYKARTOFEEEN-MEDIFERRANE-ARTIO

SCHNIEZEE-WIENER-ART
WAHLWEISE VOM HAHNCHEN ODER SCHWEIN MIT POMMES 13.5

GEMUSETELLER
AUS DEM OFEN. GEMISCHTES GEMUSE. KARTOFFELN. MEDITERRANE
KASESAUCE MIT HARTKASEMISCHUNG UBERBACKEN Il
BAUERNBRATWURST VOM GRILL (100% SCHWEINEFLEISCH) MIT POMMES 14
TIGANIA

GRS EE P S Gl smse -y FINEEl S CHENSD ER - EF=ATNNE
SERVIERT MIT TZATZIKI UND POMMES 15
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SPEISERARTE

FISCH = NIEERESFRUCHTE

CALAMARI
GEGRILLT MIT WEICHKASE-SALAT.
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN
MEDITERRANE ART 14

GARNELEN SAGANAKI
AUSSDER "PEANNEWIT TOMATENSFETA=S AUCE
SERVIERT MIT WEICHEM GRIESSSALAT.
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN
MEDITERRANE ART 16

MUSCHEL SAGANAKI
AUS DER PFANNE IN EINER WEISSEN FETA SAUCE
SERVIERT MIT WEICHWEIZENGRIESSSALAT.
PRINZESSBOHNEN UND BABY KARTOFFELN
MEDITERRANE ART 15

SCHWERTFISCH FILET
GEGRIELT, SERVIERT MIT WEICHWEIZENSALAT.
PRINZESSBOHNEN UND BABYKARTOFFELN
MEDITERRANE ART 19
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SPEISERARTE

DESSER'T

MILFEY (FRANZOSICHER ART) 3.5
CHEESECAKE WALDFRUCHT 3.5
KORMOS (SCHOKOLADE) 3.5
QUITTE ODER APFEL (AUS DEM OFEN MIT ZUCKER UND HONIG) 3.5
SUSSE FRUCHTE (FEIGE. ORANGE. KASTANIE) 3.5
MATCHA-CAKE 3.5

WALNUSS-SCHOKOLADE-CAKE 3.5

ORIECHISCHE JOGHUR'T BOWLS

PISTAZIEN - JOGHURT. HONIG. PISTAZIEN. SAISONFRUCHTE 6

ZIMT = JOGHURT - ZIMT "B/sRzeNE -HONIG . CHIASAMENO

KINDERNELNU

CHICKEN-NUGGETS NP ONMES=E®
FLEISCHBALLCHEN MIT POMMES 6
NEBEENSMPF=FOWFTEENS A UCE=0G

FISCHSTABCHEN MIT POMMES 6




